Unser Schwarzwaldkartle

Hausgemachte Rinderroulade an Burgundersauce

mit Rotkraut und Kartoffelpuree

Paniertes Schweineschnitzel
"Wiener Art"
mit Kartoffelsalat

Schwarzwéalder Tapas Platte
Bibiliskase, Schaufele, Wurstsalat,
Schwarzwalder Schinken,
Kéasespatzle und Kartoffelsalat

Rosa gebratenes Rindersteak
mit Chili - Krauterbutter
und Pommes Frites

Kutteln in Rieslingrahm
mit Kartoffelrosti

Hausgemachte K&sespéatzle
mit frischem Bergkése und Rostzwiebeln

Schweizer Wurstsalat «»::s
mit Brot

2 Schwarzwalder gerducherte Bauernwiurste
mit Zwiebelsauce und Kartoffelsalat

23,00

15,50

23,00

25,00

17,00

15,50

12,50

15,00



Aperitif

Glaschen Winzersekt WG Laufen
Aperol ,Spritz*
Roséwein Tonic WG Laufen

Vorspeisen und Supple

Gemischte Salate der Saison

Hausgemachte Kirbisgnocchi
an Tomatenfondue

Pfifferling Rahmstppchen
mit gebraten Speckstreifen

Klrbiscremesuppchen
mit Kernol

Unsere Currys

mit Hihnchenbrustwirfeln in roter

Kokos - Curry - Nuss - Sauce,

Thai- Gemuse, Chilli und Jasminreis

mit Thai Asia Gemuse, Jasminreis
und knuspriger Ente

0,1 7,00
0,2 7,50
0,2 6,50

als Beilage/Vorsp.
6,50/8,50

16,00

3,50

7,50

19,50

22,50

... mit gegrillten Fischfilets in Curry- Kokosmilchsauce
Thai Gemuse, Chilli und Kaffir - Limettenblattern 24,00



Hauptgang

In Manden gebackenes Hirschrickenmedaillon

an Wacholderrahm mit Rosenkohl, Preiselbeer Birne,

gebratenen Pilzen und Kurbisgnocchi

Geschmortes Lammhé&xle an Rosmarinjus,
dazu Speckbdhnchen und Kartoffelgratin

Schwarzwa4lder Platte
Schweinemedaillon, Schaufele,
geraucherte Bauernwurst, Marktgemuse
und hausgemachte Spatzle vom Brett

Grilliertes Holzfallersteak
vom Schweinenacken mit zweierlei Dips,
Speck, Bragele und Rostzwiebeln

Bergwandererschnitzel mit sautierten Zwiebeln,
und Kéasesauce gratiniert, dazu Pommes

Bardiertes Fasanenbrustchen an Cognacrahm,
mit glasierten Trauben, Croutons,
sauerkraut und Kartoffelpuree

Saftig gebratenes Kalbsrickensteak
mit Pfifferlingen in Rahm, dazu Marktgemuse
und hausgemachte Spatzle vom Brett

In Mandelbutter gebratene Forellenfilets
mit Dampfkartoffeln und kleinem gemischten Salat

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet
mit Sauerkraut in Rahm und Dampfkartoffeln

32,00

26,00

22,00

19,50

19,50

26,00

35,00

25,00

26,00



Vegetarisch

Frische Pfifferlinge in Rahm
mit Tagliatellen und Krautern

Krauter Pfannkuchen gefullt
mit Chilli sin Carneund K&se gratiniert

Vegan

Grofde Salatplatte mit Krautern,
gebratenen Pilzen und Tofuwurfeln

Gefullte Ofentomaten mit Limettenreis,
dazu gebratene Avocado und gerostete Walnusse

Gebratener Blumenkohl
auf Tomatenfondue mit Kirbiskompott

Unser Stiuble Menu

Kirbiscremesuppchen

mit Kernol
Xk x

In Manden gebackenes Hirschriuckenmedaillon

19,50

19,50

19,00

22,00

22,00

an Wacholderrahm mit Rosenkohl, Preiselbeer Birne,
gebratenen Pilzen und hausgemachte Spéatzle vom Brett

* kK

Dessertvariation ,Burgerstible®
€ 46,00

dazu empfehlen wir..ein viertele
23er Blauer Spatburgunder
QBA trocken,
Weingut Heinemann, Scherzingen

€7,50




Unsere Suf3e Verfithrung

Schwarzwalder Kirschtorte im Glas

Sorbet Variation
mit frischen Fruchten

Glacierte Zwetschgen
mit hausgemachtem Karamell - Eis

Hausgemachte Mousse au Chocolat
mit Mango - Ananassalat

Créme Brillée
mit Obstsalatund Vanilleeis

Affogato
Espresso mit Vanilleeis

Kaffee “Gourmand
Tasse Kaffee oder Espresso
mit einer kleinen Leckerei

Eis Karte

1 K:U.ge]. Sorbet Zitrone, Cassis, Mango
1 :K'U.ge]. Eis Vanille, Schoko, Joghurt
Portion Sahne

,Colonel”
Zitroneneis mit Wodlka

Schwarzwaldbecher
Schokoladen und Vanille Eis,
mit gebunden Kirschen und Sahne

(Kirschwasser extra)

Frichtebecher
Vanille- und Fruchteis
mit frischen Fruchten und Sahne

9,00

9,00

9,00

12,00

10,00

9,50

7,50

2,50
2,00
1,00

6,50

3,90

3,90
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